
Gros gnocchis maison au fromage blanc, pers i l  p lat ,  lardons et croutons au
beurre servis avec une salade verte au vinaigre Melfor accompagnés de crème
acidulée ( Possibi l i té de plat végétar ien     )

Galettes de légumes poêlées, Crème de Raifort 

PLATS

ENTREES

L E V E R K N E P F L E  F A C O N  G R A N D  M E R E                                                              1 3 . 0 0 €
Quenel les rust iques de foie de veau et porc ,  lard fumé maison, o ignons fr i ts et   
salade verte

S C H N E C K E  A U  M U N S T E R                                                                                       1 5 . 5 0 €
Escargots ,  lardons et oignons cuis inés au Ries l ing et Espuma de Munster    

P R E S S K O P F  -  F R O M A G E  D E  T E T E  A L S A C I E N  M A I S O N                                 1 2 . 5 0 €
Condiments et pick les maison

F L E I S C H S C H N E C K E                                                                                                 1 4 . 5 0 €
Viandes et légumes du pot au feu roulés dans une pâte à noui l le grand mère,
poêlés et cuits dans son boui l lon 

W A E D E L E                                                                                                                    2 0 . 5 0 €
Jarreton de porc laqué au Pinot Noir ,  choucroute et pommes de terre vapeur 
OU pommes de terre grat inées au Munster  +4.50€

S U P R E M E  D E  V O L A I L L E  F E R M I E R E  A U  R I E S L I N G  U N D  S P A T Z L E            2 1 . 0 0 €               
Sauce crémée, champignons de Paris et spätzle maison ( pâtes alsaciennes )

F I L E T  D ’ E S T U R G E O N  S U R  L I T  D E  C H O U C R O U T E                                          2 2 . 5 0 €
Accompagné de pommes de terre vapeur, Sauce au Ries l ing 

L E V E R K N E P F L E  F A C O N  G R A N D  M E R E                                                             2 0 . 0 0 €
Quenel les de foie de veau et porc ,  lard fumé, oignons conf i ts accompagnées
de pommes de terre sautées OU choucroute et pommes de terre vapeur

K A E S K N E P F L E  K R O C H E R L E  U N D  S C H P E C K                                                    1 2 . 5 0 €

F R I C A D E L L E  A L S A C I E N N E  D E  L E G U M E S  -  P L A T  V E G E T A R I E N                1 9 . 0 0 €



FROMAGES 

M U N S T E R                                                                                                                              7 . 5 0 €                  
Al'alsacienne :  accompagné de moutarde et carvi 

M U N S T E R  C H A U D                                                                                                               8 . 0 0 €
Munster servi chaud    

DESSERTS

V A C H E R I N  G L A C E  A U  C O U L I S  D E  G R I O T T E S                                                           1 2 . 0 0 €
Sorbets c i tron vert ,  cassis et framboise, Meringue  Arrosé au Kirsch +3.50€

K O U G E L H O P F  G L A C É                                                                                                       1 2 . 0 0 €     
aux éclats de chocolat ,  amandes, orange et rais ins de Corinthe

S T R E U S S E L  A U X  P O M M E S                                                                                              1 2 . 5 0 €  
Sablé au beurre, pommes poêlées, cannel le ,  noix ,  rais ins secs, crème légère 

S O R B E T  A R R O S E  A U  S C H N A P S  G I V R É                                                                         9 . 5 0 €                
Sorbet c i tron vert et eau de vie alsacienne

L A  F O R E T  N O I R E  A  N O T R E  F A C O N                                                                              1 2 . 5 0 €               
Génoise au chocolat ,  crème montée, Cerise gr iotte ,  Kirsch, Tui le au chocolat            

Château de Lalande
57 Route de Saint  Astier

24430 Annesse et  Beaulieu
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SAUERKRAUT  

C H O U C R O U T E  T R A D I T I O N N E L L E                                                                              2 5 . 0 0 €
Choucroute garnie de palette de porc ,  poitr ine fumée maison, lard 1/2 sel ,  Saucisse
de Strasbourg, Saucisse fumée et pomme de terre

C H O U C R O U T E  S P E C I A L E  L A L A N D E  S E R V I E  P O U R  2  P E R S O N N E S       2 9 . 5 0 € / P E R S
Choucroute garnie de palette de porc ,  poitr ine fumée, lard 1/2 sel ,  saucisse de
Strasbourg, saucisse fumée, 1/2 jarreton/pers ,  quenel les de foie ,  pommes de terre 

FAIT MAISON - A DEGUSTER CHEZ VOUS
Chutney de choucroute maison  200g    6.50€  
pour accompagner foie gras, terrine, etc...       

BAECKEOFFE

A  C O M M A N D E R  4 8 H  A  L ' A V A N C E -  A  P A R T I R  D E  4  P E R S O N N E S                 2 7 € / P E R S                  
Tradit ionnel le potée alsacienne à base de pommes de terre ,  carottes ,  o ignons et 
3 variétés de viande ( agneau, boeuf et porc ) cuite longuement au vin blanc et
parfumée à la sarr iette - P lat convivial servi dans sa terr ine-Possibi l i té à emporter            


	SAUERKRAUT
	CHOUCROUTE TRADITIONNELLE                                                                             25.00€
	Choucroute garnie de palette de porc, poitrine fumée maison, lard 1/2 sel, Saucisse de Strasbourg, Saucisse fumée et pomme de terre

	CHOUCROUTE SPECIALE LALANDE SERVIE POUR 2 PERSONNES      29.50€/PERS
	Choucroute garnie de palette de porc, poitrine fumée, lard 1/2 sel, saucisse de Strasbourg, saucisse fumée, 1/2 jarreton/pers, quenelles de foie, pommes de terre


	BAECKEOFFE
	A COMMANDER 48H A L'AVANCE- A PARTIR DE 4 PERSONNES                27€/PERS
	Traditionnelle potée alsacienne à base de pommes de terre, carottes, oignons et  3 variétés de viande ( agneau, boeuf et porc ) cuite longuement au vin blanc et parfumée à la sarriette - Plat convivial servi dans sa terrine-Possibilité à emporter


	FROMAGES
	MUNSTER                                                                                                                             7.50€
	Al'alsacienne : accompagné de moutarde et carvi

	MUNSTER CHAUD                                                                                                              8.00€
	Munster servi chaud


	DESSERTS
	VACHERIN GLACE AU COULIS DE GRIOTTES                                                          12.00€
	Sorbets citron vert, cassis et framboise, Meringue  Arrosé au Kirsch +3.50€

	KOUGELHOPF GLACÉ                                                                                                      12.00€
	aux éclats de chocolat, amandes, orange et raisins de Corinthe

	STREUSSEL AUX POMMES                                                                                             12.50€
	Sablé au beurre, pommes poêlées, cannelle, noix, raisins secs, crème légère

	SORBET ARROSE AU SCHNAPS GIVRÉ                                                                        9.50€
	Sorbet citron vert et eau de vie alsacienne

	LA FORET NOIRE A NOTRE FACON                                                                             12.50€
	Génoise au chocolat, crème montée, Cerise griotte, Kirsch, Tuile au chocolat


	FAIT MAISON - A DEGUSTER CHEZ VOUS
	Chutney de choucroute maison  200g    6.50€   pour accompagner foie gras, terrine, etc...


